Weinbar & Restaurant

<&

KUNDL

HINWEIS:
Unsere Mitarbeiterlnnen informieren Sie gerne
Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten



VORSPEISEN

6 Stiick Weinbergschnecken 14,50

Burgunder- oder Toscana Art mit Weilbrot
6 pieces of Burgundy or Toscana style snails with white bread
6 morceaux d'escargots a la bourguignonne ou a la toscane avec du pain blanc

Mozzarella mit hausgemachtem Pesto 14,50

Kirschtomaten, Rucola
Mozzarella with homemade pesto, cherry tomatoes, rocket
Mozzarella au pesto maison, tomates cerises, roquette

Carpaccio vom Jungrind 14,50
an Himbeer Balsamico Dressing,

Rucola, Parmesan
beef carpaccio, raspberry balsamic dressing, rucola, parmesan
carpaccio de boef, vinaigrette balsamique a la framboise, rucola, parmesan

SUPPEN

Marillen-Bananensuppe 8,50

mit afrikanischen Gewiirzen und Knuspergarnele
Apricot banana soup with African spices and crispy shrimp
Soupe de banane abricot aux épices africaines et crevettes croustillantes

Knoblauchsuppe 8,50

mit Raucherfisch und Sahnehaube
Garlic soup with smoked fish and cream topping
Soupe a l'ail avec poisson fumé et garniture a la creme

PrelRknodel in der Kraftbriihe

1 Stick 5,80 2 Stick 8,50

Pressed dumplings in the broth
Boulettes pressées dans le bouillon

Klare Kraftbriihe mit Frittaten 5,80

Clear broth with fries
Bouillon clair avec frites



SALATE & PASTA

Salate der Saison 16,50

mit Schafskdse im Speckmantel
Seasonal salads with feta cheese in bacon
salades de saison avec de la feta au bacon

Salate der Saison 23,50
mit Garnelen in Knoblauch-Kokos Panade
mit Marillen-Mango Chutney

seasonal salads with shrimp in garlic-coconut panade, with apricot-mango chutney
salade de saison avec panure crevettes ail-noix de coco, avec abricot-mangue chutney

Salate der Saison 17,50

mit gebratenen Huhnerfiletstreifen und Cocktaildressing
Seasonal salads with chicken filet strips and cocktaildressing
salade de saison avec laniéres de filet de poulet et cocktail vinaigrette

Salate der Saison 23,50

mit Rinderfiletstreifen
with beef fillet strips
avec des laniéres de filet de beeuf

Hausgemachte Tortellini 14,50

mit Basilikumpesto und Kirschtomaten
Housemade tortellini with basil pesto and cherry tomatoes
tortellini fait maison au pesto de basilic et tomatoes cerises

Salat 19,50

mit lauwarmer Raucherforelle
Salad with lukewarm smoked trout
Salade de truite fumée tiede
Penne
mit Basilikumpesto und Paprikagemiise
mit Garnelen 23,50

with basil pesto and paprika vegetables
avec pesto au basilic et |égumes au paprika
Penne
mit Tomaten, Huhnerfleisch, Knoblauch und Speck 17,50

with tomatoes, chicken, garlic and bacon
avec tomates, poulet, ail et bacon

Knoblauchbrot 4,50

garlic bread
pain a l'ail



KLASSIKER

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 26,50

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren
Wiener Schnitzel of Tyrolean Veal with parsley potatoes and cranberries
Escalope viennoise du Veau Tyrolien avec pommes de terre persillées et des canneberges

Cordon Bleu vom Schwein 20,50

mit Pommes frites
with with French fries
avec des frites

Osttiroler Schlipfkrapfen 14,50

mit brauner Butter und Parmesan
East Tyrolean Schlipfkrapfen with brown butter and parmesan
Schlipfkrapfen du Tyrol oriental avec beurre noisette et parmesan

Alpbachtaler Brez‘nsuppe 15,50

mit Salatteller
Alpbachtal pretzel soup with salad plate
Soupe de bretzel d'Alpbachtal avec assiette de salade

Montafoner Kasknopfli 15,50

mit Salatteller
Montafoner Kasknopfli with salad plate
Montafoner Kasknopfli avec assiette a salade

Mit Osterzola gefiilltes Hiihnerfilet 23,50

auf Tomaten-Zucchinipiiree und Basilikumgnocchi
Chicken fillet stuffed with Osterzola
on tomato-zucchini puree and basil gnocchi
Filet de poulet farci a I'Osterzola
sur purée de tomates-courgettes et gnocchis au basilic



Unsere Steaks

Zwiebellende 35,50

auf Speckbohnen und Krauterspatzle
Onion loin on bacon beans and herb spaetzle
Longe d'oignons sur haricots au bacon et spaetzle aux herbes

Rumpsteak an Madagaskarsauce 35,50
mit Speckbohnen und Kartoffelkrapfen

Rump steak in Madagascar sauce with bacon beans and potato fritters
Rumsteck sauce Madagascar avec feves au lard et beignets de pommes de terre

Surf and Turf 45,50

Filet mit 5 Stick Garnelen

Kartoffelwedges, Salatteller
Fillet with 5 pieces of shrimp, Potato wedges, salad plates
Filet avec 5 morceaux de crevettes Quartiers de pommes de terre, assiettes a salade

Rosa Entenbrust 29,50

an Orangensauce, Basmatireis
Pink duck breast with orange sauce, basmati rice
Magret de canard rose sauce a |'orange, riz basmati

Tomahawk vom Durockschwein 29,50

auf Maronipiiree und Knoblauchsauce
Tomahawk from Durock pork on chestnut puree and garlic sauce
Tomahawk de porc Durock sur purée de marrons et sauce a |'ail



DESSERT

Warmer Schokoladenkuchen 9,50
mit Zimteis

Helles und dunkles Schokoladenmousse 9,50

Apfelradl 9,50

mit Zimteis und Schokosauce

Frische Friichte der Saison 9,50
mit Fruchteis

Geriihrter Eiskaffee 7,50
Kinderbecher 4,80

Hausgemachter Blechkuchen 5,80
mit Friichten der Saison, Eis und Sahne

Waffeln 8,50

mit Frichten und Eis

Waffeln 8,50

mit Banane, Schokosauce und Eis



ALKOHOLFREIE GETRANKE
C_‘% Fanta, Spezi, Sprite Fl.0,331 3,80

Limo Fl.0,331 3,80
Diverse Fruchtsafte 0,251 3,00
Romerquelle 0,331 3,00
Romerquelle 0,71 4,40
Soda 0,251 1,50 0,51 3,00

WARME GETRANKE

Verlangerter 3,10
Kleiner Brauner 2,60
Grosser Brauner 3,60

Cafe Latte 3,60

Cappuccino 3,60

Heisse Schokolade 3,60

mit echter Schokolade, weill oder Vollmilch
Tee alle Sorten 3,20
Blitentee 4,80

BRANDE & LIKORE 2 cl

Hausobstler 3,00
Marillenbrand 3,50
Birnenbrand 3,50
Averna 3,00
Ramazotti 3,00
Zirbenschnaps (Zichna) 3,00

Nussschnaps 2,00
Heidelbeerlikor 3,00



APERITIFS

Glas Prosecco 450
Campari Orange 450
Martini Bianco 4,50
Prosecco Aperol 4,50

BIERE

Zipfer Urtyp 021 2,60
Zipfer Urtyp 031 3,80
Zipfer Urtyp 0,51 4,50
Naturradler 031 3,80
Naturradler 0,51 4,50

Weihenstephan Weizen 0,21 3,20
Weihenstephan Weizen 0,31 3,80
Weihenstephan Weizen o,51 4,80

Schlossgold alkoholfrei FI. 0,51 4,50
Weizen alkoholfrei Fl.o,51 4,50

SCHAUMWEINE & CHAMPAGNER

SCHLUMBERGER SPARKLING Fi.1/1 29,00
LANSON CHAMPAGNER .11 69,00
VEUVE CLIQUOT F. 111 96,00



WHISKIES & RUM 4

Famous Grouse (Scotch Whisky) 6,50
J & B (Scotch Whisky) 5,00
Chivas Regal (12 Jahre) 7,50
Dalwhinnie (15 Jahre) 8,50
The Balvenie 8,50
Jameson (Irish Whisky) 5,00
Havanna Club 3 Jahre 4,50 7 Jahre 6,50 15 Jahre 15,00

COGNAC 2 ¢

Remy Martin XO 7,00
Armagnac 9,50

GRAPPA 2«

NONINO
Chardonnay 7,00
Merlot 7,00
Prosecco 7,00

LUIGI FRANCOLI
Grappa Barbera 7,00
1-jahriger Nebbiolo 7,00
3-jahriger Barrique 7,00
5-jahriger Barrique 7,00



